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DESIGN DER MOBILEN ESSKULTUR
14. DEZEMBER 2005 BIS 19. MARZ 2006
MUSEUM FUR GESTALTUNG ZURICH

Take away ist die passende kulinarische Formel zum modernen Lebensstil.
Die Wurzeln der mobilen Verpflegung liegen jedoch im frGhen 19. Jahrhundert
und damit am Anfang der Industrialisierung. Sie forderte und forderte
Alternativen zum Essen am Familientisch. Effizienz und Praktikabilitat waren
gefragt. Take away und seine engen Verwandten Systemgastronomie und
Convenience Food funktionieren noch heute nach dieser Regel. Weiterentwickelt
hat sich was wir Essen, vor allem aber wie, womit und wo wir es tun. Der
funktionale und asthetische Anspruch steigt, Toleranzwerte bei den Essmanieren
sinken: Anything goes - anywhere and anytime, heisst die Devise. Gestalte-
rischer Innovationsgeist bekommt eine neue gesellschaftliche Relevanz.
‘Take-away' 6ffnet mit Charme, Brisanz und Dynamik den Zugang zu diesem
wenig untersuchten Designuniversum. Mit dabei sind Gerate wie Picknick-Koffer
und Pappbecher, sowie Dokumente vom Foto zum Film und kritische Kommentare.
Zusammen prasentieren sie aktuelle Trends im Spiegel ihrer historischen Vorlaufer
und projizieren die Zukunft anhand modellhafter Visionen.
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Vernissage: Dienstag, 13. Dezember 2005, 19 Uhr, Vortragssaal
Begrussung: Christian Brandle, Direktor Museum fir Gestaltung Zurich und
Norbert Wild, Kurator Designsammlung und Ausstellung ‘Take away'
Inszenierung Vernissage: Scenographical Design (hgkz)
Ausstellungsarchitektur: Alfredo Haberli, Zurich

BEGLEITPROGRAMM

Dienstag, 13. Dezember 2005, 18 Uhr, Vortragssaal Dienstag, 7. Marz 2006, 20 Uhr, Vortragssaal

Architektur des Essens - Rohstoffe Radume Rituale Heimat in Happchen, Fastfood in Japan

hgkz RINGVORLESUNG mit Christoph Neidhardt (Japan-Korrespondent der NZZ)

Prof. Dr. Akos Moravénszky, ETH Zirich spricht Uber die Bento-Kultur (japanische Lunchboxen)
im Verhaltnis von Tradition, Fastfood und Urbanitat

Mittwoch, 4. Januar 2006, 17 Uhr, Vortragssaal im modernen japanischen Alltag.

Take away - Essen unterwegs )
Prasentation und Diskussion von Projektarbeiten der SONDERFUHRUNGEN
Fachklasse fur Gestaltung, SfG Basel.

Moderation: Eva Molina und Nicole Naas Dienstag, 10. Januar 2006, 18.30 Uhr, Galerie

Die Erfinder der ‘Sigg Bottle’
Dienstag, 24. Januar 2006, 20 Uhr, Vortragssaal Fuhrung mit Kurt Zimmerli und Peter Nothiger
Littering - Design. Abfallproblem im offentlichen Raum
Diskussion mit Johannes Heeb (Autor der Studie Sonntag, 5. Mérz 2006, 11 Uhr
Littering im Rahmen des Programms Mensch, Exkursion durch die Fast-Food-Gastrolandschaft
Gesellschaft und Umwelt), Andreas Hochstrasser (Griin  des Zircher Niederdorfs mit Gabriela Dietrich und
Stadt ZUrich), Walter Staub (MGB) und dem Grafiker anschliessendem Ausstellungsbesuch.

Jean Jacques Schaffner. Moderation: Gabriela Dietrich Treffpunkt: Saftlade, Munstergasse 31, 8001 Zurich
Kosten: CHF 25.-/CHF 20.-
Sonntag, 5. Februar 2006, 12-18 Uhr, Vortragssaal

Kino: Stop and go OFFENTLICHE FUHRUNGEN

Kinofilme rund um das Thema ‘Take away’ Jeden Dienstag, 18.30 Uhr

Kino und Ausstellung: CHF 25.-/CHF 20.-

Das genaue Filmprogramm unter: Spezialfuhrungen auf Anfrage:
www.museum-gestaltung.ch christine.kessler@hgkz.ch oder Tel. ++41/43/446 67 12
Dienstag, 7. Februar 2006, 20 Uhr, Vortragssaal TRENDSCOUTS IM TAKE AWAY

Die Berliner Imbissbude: Design oder Schandfleck? Workshops flr Schiler der Berufs- und Mittelschule.
Vortrag: Jon von Wetzlar (Autor und Kurator, Berlin) Information und Reservation: Henriette Bon,

und Christoph Buckstegen (dipl. Designer, Berlin) unter- Tel. ++41/44/342 00 10, email: hbongloor@bluewin.ch
suchen am Beispiel der Berliner Imbissbude die

Bedeutung von kleinteiligen Bauten in der Stadtplanung

von heute und morgen.

MUSEUM FUR GESTALTUNG ZURICH
Ausstellungsstrasse 60, 8005 Zurich
www.museum-gestaltung.ch, Tel. ++41/43/446 67 67
Tram 4 und 13, Haltestelle Museum fir Gestaltung Zirich

OFFNUNGSZEITEN

Dienstag-Donnerstag 10-20 Uhr, Freitag-Sonntag 10-17 Uhr

24. Dezember und 31. Dezember 10-16 Uhr, 26. Dezember, 2. Januar 10-17 Uhr
Montags sowie 25. Dezember und 1. Januar geschlossen

Wir danken flr die Unterstltzung: Migros-Kulturprozent, Kvadrat® SA, Limmatdruck AG,

Zeiler AG, Tupperware Schweiz AG, McDonald's Suisse Restaurants Sarl,
Eurest Sports & Food GmbH, Candrian Catering AG, Distrimondo AG und allen Leihgebern, M IG ROS
insbesondere dem Museum der Dinge Berlin (Sammlung Karhard). kulturprozent

Hochschule fiir Gestaltung und Kunst Zirich, Mitglied zfh






